
 

SPECIFICHE DI VENDITA 

FARINA DI GUAR 3000-3500 cps 

CARATTERISTICHE CHIMICO-FISICHE 

ANALISI STANDARD 

Nome latino 

Famiglia Botanica 
Origine del prodotto 
Parte della pianta utilizzata 

ANALISI ORGANOLETTICA 

Cyamopsis tetragonolobus L. Taub 
Leguminose 

India 
Farina ottenuta da Semi 

Polvere 
Bianco – bianco giallastro 

Caratteristico 

5.0 – 6.5 
< 13,0 
< 1,50 
< 2,50 

3000 – 3500 
> 3500 
Max 5 
> 80 

Nessuna colorazione Blu 

< 5 
> 95 

< 20 
< 3 
< 5 
< 1 
< 1 

< 5000 
< 500 
assente 
assente 

Aspetto 
Colore 
Odore 

CARATTERISTICHE CHIMICO FISICHE 

pH (Soluzione acquosa al 25% a 20°C) 
Perdita all’essiccamento % (5h – 105°C) 
Ceneri % (800°C) 
Materiale insolubile in soluzione acida % 
Viscosità (1%soluz.a freddo) cps 

Dopo 2 h 
Dopo 24 h 

Proteine % (N x 6.25) 
Galattomannani % 
Amidi (Soluz 1:10 aggiunta soluz. Iodio) 

Granulometria % > 200 mesh 

< 200 mesh 

METALLI PESANTI (ppm) 

Metalli pesanti Totali (calc come Pb) 
Arsenico 
Piombo 
Mercurio 
Cadmio 

ANALISI MICROBIOLOGICA (F.U. Italiana X Edizione) 
Conta batterica totale (ufc/g) 
Lieviti e Muffe (ufc/g) 
Salmonella (ufc/25g) 
E. Coli (ufc/10g) 

 

CONSERVAZIONE DEL PRODOTTO: 
UNA VOLTA APERTO CONSERVARE IN LUOGO FRESCO E ASCIUTTO E AL RIPARO DA FONTI DI 
LUCE, CALORE E DI UMIDITA’. CONSERVARE IN ATMOSFERA INERTE. 



 

TEMPO DI CONSERVAZIONE: 
24 MESI SE CONSERVATO NEI CONTENITORI ORIGINALI E SECONDO LE INDICAZIONI RIPORTATE 
IN QUESTA SCHEDA. 

CONFEZIONI: 
SACCHI DI CARTA MULTISTRATO CON CAMICIA IN POLIETILENE DA 25 Kg. 

CARATTERISTICHE DEL PRODOTTO: 

PRODOTTO DA PIANTE NON OGM – BSE/TSE FREE – PRODOTTO NON IRRADIATO. IL  PRODOTTO 
NON CONTIENE ALCUNO DEGLI INGREDIENTI INDICATI NELL’ALLEGATO IIIbis DELLA 
DIRETTIVA 200/13/CE MODIFICATO DALLA DIRETTIVA 2007/68/CE. PRODOTTO CERTIFICATO 
KOSHER. 

PRODOTTO CONFORME ALLA DECISIONE DELLA COMUNITA’ EU ROPEA N. 352 DEL 29/04/2008 
CHE SUBORDINA A CONDIZIONI PARTICOLARI LA GOMMA DI GUAR PROVENIENTE O 
ORIGINARIA DALL’INDIA. 
CONFORME ALLA DIRETTIVA 2008/84/CE, CHE STABILISCE I REQUISITI DI PUREZZA 
SPECIFICI PER GLI ADDITIVI ALIMENTARI DIVERSI DAI C OLORANTI E DAGLI 
EDULCORANTI. 

SOSTANZE ATTIVE E PRINCIPALI DELLA PIANTA 
COSTITUITA ESSENZIALMENTE DA UN POLISACCARIDE IDROCOLLOIDALE AD ALTO PESO 
MOLECOLARE, COMPOSTO DA UNITA’ DEL GALATTOPIRANOSIO E MANNOPIRANOSIO 
COLLEGATE ATTRAVERSO LEGAMI GLUCOSIDICI, CHIMICAMENTE DESCRITTO COME 
GALATTOMANNANO 

CONTROINDICAZIONI ED AVVERTENZE 
IPERSENSIBILITA’ ACCERTATA VERSO IL PRODOTTO. 

EVENTUALI NOTE PARTICOLARI 

TRATTANDOSI DI UN PRODOTTO NATURALE LE CARATTERISTICHE ORGANOLETTICHE 
POSSONO VARIARE DA LOTTO A LOTTO. 
NON SONO DISPONIBILI NOTIFICAZIONI SPERIMENTALI CHE PERMETTANO DI STABILIRE LE 
PRECAUZIONI GENERALI O SPECIFICHE, CONCERNENTI AD INTERAZIONI CON FARMACI E DI 
TOSSICITA’ ACUTA. 
QUESTA NOTA ILLUSTRATIVA NON VUOLE SOSTITUIRSI AL PARERE MEDICO CHE VA 
COMUNQUE CONSULTATO ALL’INSORGENZA DI QUALSIASI SINTOMO. 


